Via San Rocco, 1 37028 Roveré Veronese VR
Tel. 045 7848100 - Fax 045 7848949
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Cell. 348 7276538

www.astoria.it

GIORGIO SPREA

Via della Cooperazione, 29
37051 Bovolone (Verona)
Tel. 045 6949136 - Fax 045 6997005
E-mail: info@giorgiosprea.it
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Valpantena

Dersut Caffe

Musica per il palato

Fabio Giacomel
Agente di zona

Tel. +39 333 8325379
fabiogiacomel@icloud.com

Via S. Cassiano, 2 - Mezzane di sotto (VR)
Tel. 045 888 0304 - info@viniprovolo.com
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Via Stander, 1 - Velo Veronese (VR) - T. 045 7835549

AGENZIA DI CALDIEROZ
Via Stra, 41

37042 Caldiero (VR)

Tel. 045 7651485

Fax 045 7652640
info@delbelloassicurazioni.it
www.delbelloassicurazioni.it

Lunedi - Venerdi
9.00-12.30/ 14.45-18.45
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VIA CARA, 14 - S. MAURO DI SALINE (VR) - T. 045 7840007
INFO@ RESIDENZABELLAVISTAIT - WWW.RESIDENZABELLAVISTAIT



PRANZO ORE 12.30
Aperitivo di benvenuto

17 GENNAIO
@29

Pan brustola con lardo
pesto alle erbe su letto di melograno
Zuppa di cipolla con crostini
Canederli ai formaggi con burro e salvia
* % ¥
Bolliti misti fumanti con peara,
salsa verde, kren
Verdure di stagione
Frittole e Sossole
Caffé

Primavesa de Cenity
la uina el petiseqaty

14 FEBBRAIO

PRANZO ORE 12.30
Aperitivo di benvenuto
Crema di mais con scaglie
di Speziatella e speck
Risotto con coniglio e tartufo nero
Gnocchi sbatui di malga
con burro croccante
* % %

Involtini di maiale alla fornaia
Lepre in salmi
Verdure di stagione
Sbrisolona del parco
Caffé

L'amé¥ vecie,

SU PRENOTAZIONE TEL. 045 7840007

18 LUGLIO

PRANZO ORE 12.30
Aperitivo di benvenuto

Prosciutto crudo e melone
Tagliolini al sugo d’anatra
Bigoli al pesto alla veronese
* %k %

Carre ai ferri con salsa montanara
Carne sala su letto di rucola selvatica
Verdure di stagione
Strudel della nonna Luciana

Caffé

it

22 AGOSTO

PRANZO ORE 12.30
Aperitivo di benvenuto

Insalatina di Gallina Grisa
con olive del Rino
Bigoli delle fave con sugo al cinghiale
Garganelli con carciofi e foglie di menta
E N
Grigliata mista del Cimbro
Verdure di stagione

Panna cotta al caffé

NMejo magnasy
fmu%

7 MARZO

PRANZO ORE 12.30
Aperitivo di benvenuto
Polenta e sopressa
con funghetti della Lessinia
Tagliolini noci e speck
Risotto con radicchio verona e scamorza
* % ¥
Guanciale di manzetta all’Amarone
Coniglio in umido alle erbe della Lessinia
Verdure di stagione
Tiramigiu del Leo
Caffé
(Vga/ & nen veja,
Matse vel la

1BAPRILE o

Aperitivo di benvenuto
Crema di mais con funghi
scaglie di cimbretto
Risotto con asparagi e pistacchi tostati
Gnocchetti di patate

con ricotta affumicata
EE 3

Stinco con crauti
Mortadella con polenta
Verdure di stagione
Coppa diricotta fresca
con marmellata ai frutti di bosco
Caffé

Al ciate de na candela
ne Se Slimev né dona né lela

BAMBINI FINO 8 ANNI: € 15,00 e INTERO: € 25,00 VINI ESCLUSI

19 SETTEMBRE

PRANZO ORE 12.30

Aperitivo di benvenuto
Polenta condita
con ricotta fresca e lardo
Bretelle di bertoldo al sugo di funghi
Risotto all’amarone
e scaglie di Pepatello
* %k %
Rotolo di vitello con patate nostrane
Fegato alla veneta
Verdure di stagione
Coppa di mascarpone
con fragole della Lessinia
Caffe

A Lelembie Se deSlaca

10 OTTOBRE
@29

PRANZO ORE 12.30
Aperitivo di benvenuto

Polenta condita con ricotta fresca e lardo
Tortellini della massaia in brodo
Risotto al Marrone San Mauro

* ¥k %k
Bolliti misti fumanti
con peara, salsa verde, kren
Verdure di stagione
Castagnaccio con Marroni San Mauro
Caffé
Quande che'l vin ne V'é pi meste,

lwm/%ynwt'ébamm&h

2MAGGIO_

Aperitivo di benvenuto
Sopressa casalina con polenta brustola
Pasta e fasoi
Risotto al tastasal
* %k ¥
Costine di pecora brogna al forno
Carne sala con rucola selvatica
Verdure di stagione
Semifreddo amaretto
con glassa al cioccolato
Caffé
Gi pianitn de Apsil,
cave de/l'ly@

13 QANIZHREGQ.y Q@

Aperitivo di benvenuto
Affettati della Val di Mezzane
con crostino
Risotto ai porcini mantecato
con Tenerella
Tagliatelle con bisi di Colognola
¥ % ¥
Pastissada d’asino
Carpaccio con scaglie di Monte vecchio
Verdure di stagione
Focaccia di mele
Caffé

Pan, SopreSia o

S nel bosco fa

SU PRENOTAZIONE TEL. 045 7840007

21 NOVEMBRE
€29

PRANZO ORE 12.30

Aperitivo di benvenuto
Affettati misti del Parco
con funghi pioppini
Minestrone di verdure
con groste di formaggio
Risotto zucca e pancetta croccante
* %k %
Spezzatino cimbro
Bogoni di Sant’Andrea
Verdure di stagione
Pasta frolla al burro
profumata con elisir di sottobosco
Caffe

Lo beca ne le mai Staca
Se ne la Sa da vaca

12 DICEMBRE
€29

PRANZO ORE 12.30

Aperitivo di benvenuto
Tartufo nero della Lessinia
su letto di polenta e scaglie
di Monte d’allevo
Pasta fagioli con olio novello di San Mauro
Risotto con chiodini e zafferano
della Lessinia
* % ¥
Arrista di maiale al Garganega
Stufato di scottona con polenta
Verdure di stagione
Saccottino di mele con salsa recioto
Caffé

Pursa ada, pien,
Sepa la vaca e ciSe la lien




